
Программа проведения 
Демонстрационного экзамена 

 
 

Общая информация 
Компетенция Поварское дело 

Возрастная категория Выпускники 2022 г. (группа 4ПКД13) 

 
День С-1 Время: 8:30 - 16:00 

День С1 Время: 8:30 - 17:00 

(Участник завершает выполнение конкурсного задания и 

после этого свободен. Эксперт остаётся до подписания 

протокола о блокировке оценок) 

Место проведения 

(адрес площадки) 

Г. Братск , ул Енисейская 66/7     ЦПДЭ 

Что необходимо иметь с собой - паспорт гражданина Российской Федерации/свидетельство о 

рождении; 

- полис обязательного медицинского страхования; 
- медицинская книжка участника ДЭ 

- тулбокс (для участника) 
- полный комплект спец одежды для участника и эксперта в 

соответствии с требованиями Технического описания. Для 

подготовительного дня С-1 у участника может быть 
дополнительный комплект спец одежды, не по требованиям 
Технического описания. 

Контакт главного эксперта Вериго Ольга Анатольевна (89642709810) 



Тайм лист С - 1 
(16 мая 2022г) 

 

Время Этапы работы Описание действий в этапах 

работы 
8:30-9:00 Прибытие участников ДЭ 

на площадку. Регистрация. 

Регистрация: 

В холе первого этажа 

Комната для проведения брифинга: 

1 этаж кабинет 108 

09:00 -11:30 Ознакомление участников с 

документацией ДЭ. Оформление 
протоколов. Проверка тулбоксов 

Проведение брифинга участники. 

Ответы на вопросы 

11:30 -12:30 Написание меню, корректировка 

заказа сырья 
При необходимости участники могут 

произвести корректировку списка 

продуктов (но при этом будут списаны 

баллы) 

Участники пишут меню (допускается 

принести напечатанное меню на бланке 

из ДЗ) 

12:30 -13:30 Брифинг. Обучение экспертов  

13:30-14:00 Обед  

13:00 -16:00 Инструктаж по ТБ и ОТ (1 

смена) Ознакомление 

участников с      рабочими 

местами. 

Подготовка рабочих мест 

Участники заходят в лабораторию в 

спец. одежде (спец. одежда для 

подготовительного дня может быть не 

по ТО). 

Технический эксперт производит 

инструктаж по ТБ и ОТ. 

Инструктаж по эксплуатации 

инвентаря и оборудования. 

 



Тайминг работы С1 

Код 1.3  Модуль (Е, С, D)  

Задание демонстрационного экзамена – 4,5 

часа 

 
 17 мая 2022г.(Вторник)   

Этапы работы Описание действий в этапах 

работы 

Время 

Техника безопасности 

и подготовка рабочего 

места. 

Технический эксперт проводит 

инструктаж по технике безопасности. 
Затем участнику даётся время подготовить 

рабочее место. 

8:30 – 09:00 

Старт выполнения 

модуля E, C, D 

Участник начинает выполнение модуля. 

Главный эксперт оглашает начало 

выполнения модуля. Участник во время 

работы пользуется часами которые на 

площадке, или может использовать 

таймеры. Эксперт ответственный за 

хронометраж в соответствии с таймингом 

объявляет участнику время: 10 минут до 

открытия окна подачи, открытие окна 

подачи и штрафное время. 

Когда участник готов подать блюдо, он 

должен поднять руку и громко сказать 

«Сервис» (чтобы эксперт ответственный за 

хронометраж зафиксировал время подачи) 

и сам, либо с помощью волонтера относит 
все тарелки для оценки - экспертам. 

09:00 – 13:00 

Уборка рабочего места После подачи последнего блюда участник 

собирает тулбокс и убирает рабочее место. 

По окончании поднимает руку и 

проговаривает «Работа завершена». 

Участник остаётся на рабочем месте. 

13:00 – 13:15 

Обед  13:30 – 14:00 
14:00-16:00 Работа с экспертов с оценочными 

ведомостями 
 

16:00-17:00 Написание меню, корректировка       заказа 

сырья 

Инструктаж по ТБ и ОТ (2 смена) 

Ознакомление участников с рабочими 

местами. 

 Тестирование оборудования. Подготовка 

рабочих мест 

 

 18 мая (среда)  

Техника безопасности 

и проверка рабочего 

места. 

Технический эксперт проводит 
инструктаж по технике безопасности. 

Затем участнику даётся время проверить 

рабочее место. 

8:30 – 09:00 

Старт выполнения 

модуля E, C, D 

Участник начинает выполнение модуля. 

Главный эксперт оглашает начало 
09:00 – 13:00 



выполнения модуля. Участник во время 

работы пользуется часами которые на 

площадке, или может использовать 

таймеры. Эксперт ответственный за 

хронометраж в соответствии с таймингом 

объявляет участнику время: 10 минут до 

открытия окна подачи, открытие окна 

подачи и штрафное время. 

Когда участник готов подать блюдо, он 

должен поднять руку и громко сказать 

«Сервис» (чтобы эксперт ответственный за 

хронометраж зафиксировал время подачи) 

и сам, либо с помощью волонтера относит 

все тарелки для оценки - экспертам. 
Уборка рабочего места После подачи последнего блюда участник 

собирает тулбокс и убирает рабочее место. 

По окончании поднимает руку и 

проговаривает «Работа завершена». 

Участник остаётся на рабочем месте. 

13:00 – 13:15 

Обед  13:30 – 14:00 
14:00-16:00 Работа с экспертов с оценочными 

ведомостями 
 

16:00-17:00 Написание меню, корректировка заказа 

сырья 

Инструктаж по ТБ и ОТ (3 смена) 

Ознакомление участников с рабочими 

местами. 

 Тестирование оборудования. Подготовка 

рабочих мест 

 

 19 мая (четверг)  

Техника безопасности 

и проверка рабочего 

места. 

Технический эксперт проводит 

инструктаж по технике безопасности. 

Затем участнику даётся время проверить 

рабочее место. 

8:30 – 09:00 

Старт выполнения 

модуля E, C, D 

Участник начинает выполнение модуля. 

Главный эксперт оглашает начало 

выполнения модуля. Участник во время 

работы пользуется часами которые на 

площадке, или может использовать 

таймеры. Эксперт ответственный за 

хронометраж в соответствии с таймингом 

объявляет участнику время: 10 минут до 

открытия окна подачи, открытие окна 

подачи и штрафное время. 

Когда участник готов подать блюдо, он 

должен поднять руку и громко сказать 

«Сервис» (чтобы эксперт ответственный за 

хронометраж зафиксировал время подачи) 

и сам, либо с помощью волонтера относит 
все тарелки для оценки - экспертам. 

09:00 – 13:00 

Уборка рабочего места После подачи последнего блюда участник 

собирает тулбокс и убирает рабочее место. 

По окончании поднимает руку и 

проговаривает «Работа завершена». 

Участник остаётся на рабочем месте. 

13:00 – 13:15 



Обед  13:30 – 14:00 
14:00-16:00 Работа с экспертов с оценочными 

ведомостями 
 

16:00-17:00 Написание меню, корректировка заказа 

сырья 

Инструктаж по ТБ и ОТ (2 смена) 

Ознакомление участников с рабочими 

местами. 

 Тестирование оборудования. Подготовка 

рабочих мест 

 

 20 мая (Пятница)  

Техника безопасности 

и проверка рабочего 

места. 

Технический эксперт проводит 

инструктаж по технике безопасности. 
Затем участнику даётся время проверить 

рабочее место. 

8:30 – 09:00 

Старт выполнения 

модуля E, C, D 

Участник начинает выполнение модуля. 

Главный эксперт оглашает начало 

выполнения модуля. Участник во время 

работы пользуется часами которые на 

площадке, или может использовать 

таймеры. Эксперт ответственный за 

хронометраж в соответствии с таймингом 

объявляет участнику время: 10 минут до 

открытия окна подачи, открытие окна 

подачи и штрафное время. 

Когда участник готов подать блюдо, он 

должен поднять руку и громко сказать 

«Сервис» (чтобы эксперт ответственный за 

хронометраж зафиксировал время подачи) 

и сам, либо с помощью волонтера относит 
все тарелки для оценки - экспертам. 

09:00 – 13:00 

Уборка рабочего места После подачи последнего блюда участник 

собирает тулбокс и убирает рабочее место. 

По окончании поднимает руку и 

проговаривает «Работа завершена». 

Участник остаётся на рабочем месте. 

13:00 – 13:15 

Обед  13:30 – 14:00 
14:00-16:00 Работа с экспертов с оценочными 

ведомостями 
 

   



Тайминг работы  

Задание демонстрационного экзамена – 4,5 

часа 

Модуль (Е, С, D) 
 

Техника безопасности 

и проверка рабочего 

места 

 

Заход на площадку 

 

8:30-9:00 

Начало выполнения 

конкурсного задания 

Старт 9:00 

 
 

Модуль Е 

Холодная закуска – 

Паштет из печени 

Время подачи 12:00 

10 минут до открытия окна подачи 11:45 

Открытие окна подачи 11:55 

Закрытие окна подачи 12:05 

Штрафное время 12:05-12:10 

!!!Подача закончена блюдо не 

принимается 

12:10 

 
 

Модуль С 

Горячее блюдо – 

Горячее блюдо из 

рыбы 

Время подачи 12:30 

10 минут до открытия окна подачи 12:15 

Открытие окна подачи 12:25 

Закрытие окна подачи 12:35 

Штрафное время 12:35-12:40 

!!!Подача закончена блюдо не 

принимается 

12:40 

 

 
 

Модуль D 

Десерт 

Время подачи 13:00 

10 минут до открытия окна подачи 12:45 

Открытие окна подачи 12:55 

Закрытие окна подачи 13:05 

Штрафное время 13:05-13:10 

!!!Подача закончена блюдо не 

принимается 

13:10 

 

Уборка рабочего 

места и сборка 

тулбокса 

После подачи последнего блюда 

участники производят уборку 

рабочего места и сборку 

тулбокса. По окончании 

поднимает руку и 

проговаривает «Работа 
завершена». 

13:00-13:30 

Обед  13:30 – 14:00 
 


