


2. План учебного процесса 43.02.15 Поварское и кондитерское дело, 3 года 9 мес.
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О.00 Общеобразовательный   цикл "2/11/5" 1404 0 1404 724 382 284 0 0 0 48 24 462 0 0 480 0 0 942 242 0 0 220 0 0 462 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1404

ООД Общие  учебные дисциплины "1/5/2" 1404 0 1404 724 382 284 0 0 0 48 24 462 0 0 480 0 0 942 242 0 0 220 0 0 462 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1404

ООД.01 Русский язык Э (п) 4с 72 0 72 36 36 0 0 0 0 12 6 18 0 0 18 0 0 36 18 0 0 18 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.02 Литература Д/З  4 с 108 0 108 54 54 0 0 0 0 30 0 0 26 0 0 56 26 0 0 26 0 0 52 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.03 История Э 4с 136 0 136 90 46 0 0 0 0 12 6 32 0 0 36 0 0 68 32 0 0 36 0 0 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 136

ООД.04 Обществознание Э (У) 4 с 108 0 108 74 34 0 0 0 0 12 6 30 0 0 26 0 0 56 26 0 0 26 0 0 52 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.05 География Д/З 4 с 108 0 108 80 28 0 0 0 0 26 0 0 26 0 0 52 26 0 0 30 0 0 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.06 Иностранный язык Д/З 4 с 144 0 144 0 0 144 0 0 0 36 0 0 36 0 0 72 36 0 0 36 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

ООД.07 Математика Э (П) 4 с 196 0 196 146 36 0 0 0 0 12 6 48 0 0 50 0 0 98 50 0 0 48 0 0 98 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 196

ООД.08 Информатика Д/З 2 с 108 0 108 28 0 80 0 0 0 56 0 0 52 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.09 Физическая культура З, Д/З 1,2с 72 0 72 12 0 60 0 0 0 40 0 0 32 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.10 Основы безопасности жизнедеятельности Д/З 2 c 68 0 68 22 46 0 0 0 0 34 0 0 34 0 0 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68

ООД.11 Физика Д/З 2 с 108 0 108 86 22 0 0 0 0 58 0 0 50 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ООД.12 Химия Д/З 2 с 72 0 72 38 34 0 0 0 0 22 0 0 50 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.13 Биология З 3 с 72 0 72 48 24 0 0 0 0 0 0 0 44 0 0 44 28 0 0 0 0 0 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ООД.14 Индивидуальный проект Д/З 1 с 32 0 32 10 22 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-

экономический  учебный цикл "7/4/-"
502 46 456 74 32 342 0 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 0 0 32 0 0 64 137 0 0 107 0 0 244 94 0 0 100 0 0 194 502

ОГСЭ.01 Основы философии Д/З 8 с 48 8 40 22 16 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 22 0 0 26 0 0 48 48

ОГСЭ.02 История Д/З 6 с 44 8 36 26 8 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20 0 0 24 0 0 44 0 0 0 0 0 0 0 44

ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности З, Д/З  6, 8 с 206 22 184 2 0 180 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46 0 0 58 0 0 104 44 0 0 58 0 0 102 206

ОГСЭ.04 Физическая культура З,З,З, З, З, Д/З 3,4,5,6,7,8 с 164 0 164 2 0 162 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 0 0 32 0 0 64 31 0 0 25 0 0 56 28 0 0 16 0 0 44 164

ОГСЭ.05 Психология общения З 5 с 40 8 32 22 8 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40 0 0 0 0 0 40 0 0 0 0 0 0 0 40

ЕН.00 Математический и общий естественнонаучный  

учебный цикл "-/1/1"
180 26 154 106 46 0 0 2 0 6 6 0 0 0 0 0 0 0 33 0 0 42 0 0 75 66 0 0 39 0 0 105 0 0 0 0 0 0 0 180

ЕН.01 Химия Э (У) 6 с 144 20 124 88 36 0 0 0 0 6 6 0 0 0 0 0 0 0 33 0 0 42 0 0 75 30 0 0 39 0 0 69 0 0 0 0 0 0 0 144

ЕН.02 Экологические основы природопользования Д/З 5 с 36 6 30 18 10 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 36

П.00 Профессиональный   цикл "1/9/9" 2792 266 2546 436 409 405 90 60 1224 60 96 150 0 0 168 72 108 498 197 0 0 282 108 72 659 157 36 180 358 36 216 983 284 0 108 44 72 144 652 2792

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины "1/9/2" 666 112 554 180 208 120 30 16 0 6 12 98 0 0 142 0 0 240 57 0 0 147 0 0 204 0 0 0 114 0 0 114 64 0 0 44 0 0 108 666

ОП.01 Микробиология, физиология питания, санитария и 

гигиена 

Д/З 2 с
64 10 54 14 38 0 0 2 0 24 0 0 40 0 0 64 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 64

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов сырья Э (У) 2 с 96 18 78 44 34 0 0 0 0 2 6 38 0 0 58 0 0 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96

ОП.03 Техническое оснащение предприятий общественного 

питания

Э (П) 2 с
80 16 64 32 32 0 0 0 0 4 6 36 0 0 44 0 0 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80

ОП.04 Организация обслуживания в ресторанном бизнесе Д/З 7 с 64 12 52 16 34 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38 0 0 38 26 0 0 0 0 0 26 64

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга курсав 8 с 126 24 102 26 42 0 30 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44 0 0 44 38 0 0 44 0 0 82 126

ОП.06 Правовые основы в профессиональной деятельности Д/З 6 с 32 4 28 16 10 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 32

ОП.07 Информационные технология в профессиональной 

деятельности
Д/З

4 с
96 14 82 8 0 72 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 35 0 0 61 0 0 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96

ОП.08 Охрана труда Д/З 4 с 40 6 34 14 18 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40 0 0 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности Д/З 4 с 68 8 60 10 0 48 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 22 0 0 46 0 0 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68

ПМ.00 Профессиональные модули "-/-/7" 2091 154 1957 256 201 250 60 44 1224 54 84 52 0 0 26 72 108 258 140 0 0 100 108 72 420 157 36 180 244 36 216 869 220 0 108 0 72 144 544 2091

ПМ.01 Организация и ведение процессов приготовления и 

подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий сложного ассортимента

Эк1 2 с 258 12 246 32 8 22 0 4 180 6 12 52 0 0 26 72 108 258 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 258

МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов
32 6 26 18 8 0 0 0 5 с 32 0 0 0 0 0 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

МДК.01.02 Процессы приготовления , подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатогв
46 6 40 14 0 22 0 4 0 20 0 0 26 0 0 46 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

УП.01 Учебная практика Д/З 2 с 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 72 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП.01 Производственная практика Д/З 2 с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 108 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

ПМ.02 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных 

Эк3 5 с 424 24 400 44 18 50 30 6 252 0 12 0 0 0 0 0 0 0 140 0 0 32 72 0 244 0 0 180 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 424

МДК.02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

46 8 38 20 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46 0 0 0 0 0 46 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд , кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

126 16 110 24 0 50 30 6 0 0 0 0 0 0 0 0 94 0 0 32 0 0 126 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 126

УП.02 Учебная практика Д/З 4с 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП.02 Производственная практика Д/З 5с 180 0 180 0 0 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 180

ПМ.03 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных  

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания

Эк4 6 с 265 16 249 40 27 34 0 4 144 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 121 36 0 0 0 108 265 0 0 0 0 0 0 0 265

МДК.03.01 Организацуия процессов  приготовления, подготовки 

к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

49 8 41 14 27 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 49 0 0 0 0 0 49 0 0 0 0 0 0 0 49
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МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

72 8 64 26 0 34 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 72

УП.03 Учебная практика Д/З * 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 36

ПП.03 Производственная практика Д/З 6с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 0 0 0 0 0 0 0 108

ПМ.04 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных  и 

горячих десертов, напитков сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

Эк5 6 с 264 18 266 38 80 0 0 4 144 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 120 36 108 264 0 0 0 0 0 0 0 264

МДК.04.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, напитков 

сложного ассортимета

42 8 34 14 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42 0 0 42 0 0 0 0 0 0 0 42

МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимета

78 10 88 24 60 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78 0 0 78 0 0 0 0 0 0 0 78

УП.04 Учебная практика Д/З * 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 36 0 0 0 0 0 0 0 36

ПП.04 Производственная практика Д/З 6с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 0 0 0 0 0 0 0 108

ПМ.05 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания

Эк7 8 с 436 36 400 50 20 104 0 10 216 24 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 220 0 0 0 72 144 436 436

МДК.05.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий сложного ассортимета

50 10 40 20 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50 0 0 0 0 0 50 50

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимета

170 26 144 30 0 104 0 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 170 0 0 0 0 0 170 170

УП.05 Учебная практика Д/З 8с 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 72 72

ПП.05 Производственная практика Дз 8с 144 0 144 0 0 0 0 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 144 144

ПМ.06 Организация и контроль текущей деятельности 

подчиненного персонала
Эк6 7с 268 36 232 36 48 0 30 10 108 24 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 124 0 0 160 0 0 108 0 0 0 108 268

МДК.06.01 Оперативное управление текущей деятельности 

подчиненного персонала
160 36 124 36 48 0 30 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 124 0 0 160 0 0 0 0 0 0 0 160

УП.06 Учебная практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПП.06 Производственная практика Д/З 7с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 0 0 0 108 108

ПМ.07 Выполнение работ по профессии Повар Эк2 5 с 176 12 164 16 0 40 0 6 180 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68 36 72 176 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 176

МДК.07.01 Выполнение работ по профессии Повар 68 12 56 16 0 40 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68 0 0 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68

УП.07 Учебная практика Д/З * 36 0 36 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ПП.07 Производственная практика Д/З 4с 72 0 72 0 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ДПБ Дополнительный профессиональный блок 306 32 274 68 88 40 0 12 180 0 12 0 0 0 0 0 0 0 72 36 0 0 0 36 144 0 0 0 72 0 0 72 90 0 0 0 0 0 90 306

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 162 20 142 48 88 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 0 72 90 0 0 0 0 0 90 162

ОП.10в Карьерное моделирование З 7 с 54 8 46 10 34 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54 0 0 0 0 0 54 54

ОП.11в Основы предпринимательской деятельности Д/З 7 с 36 6 30 14 14 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 36 36

ОП.13в Основы финансовой грамотности З 6с 36 0 36 10 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 36

ОП.12в Цифровая культура в сфере услуг Д/З 6с 36 6 30 14 14 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 36

ПМ.08 Приготовление, оформление хлеба и хлебобулочных 

изделий
Эк2 5 с 144 12 132 20 0 40 0 6 180 0 12 0 0 0 0 0 0 0 72 36 0 0 0 36 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

МДК.08.01 Приготовление, оформление хлеба и хлебобулочных 

изделий
72 12 60 20 0 40 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

УП.08 Учебная практика Д/З * 36 0 36 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ПП.08 Производственная практика Дз 4с 36 0 36 0 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

Учебные сборы 4 с 35 0 35 0 0 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35 0 0 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35

Всего "10/38/15" 5184 370 4834 1408 957 1071 90 82 1404 114 138 612 0 0 648 72 108 1440 576 36 0 576 108 108 1404 360 36 180 576 36 216 1404 468 0 108 144 72 144 936 5184

ПДП Преддипломная практика 144 144 144 144

ПА Промежуточная аттестация 252 252 0 36 36 0 72 72 36 36 72 36 36 72 252

ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216

ГИА.01 Выполнение дипломной работы 144 144 144 144

ГИА.02 Защита дипломной работы 72 72 72 72

Всего 5796 5446 1476 1476 1476 1368 5796

1260 1152 936 612 3960

72 72 144 72 360

Государственная итоговая аттестация:              0 216 288 324 828

1.Программы базовой подготовки 3 5 5 2 15

1.1.Дипломный работа 9 9 7 8 33

1 3 5 2 11

Защита дипломного работы с______ по ______ (всего 2 нед.) 216 216

Максимально возможное количество экзаменов в год - 8, зачётов - 10, не считая физической культуры. В таблице количество зачётов указано с физ-рой.

Практикоориентированность: (ЛПЗ+УП+ПП)/(Унобяз.+УП+ПП) = 2067ЛПР+1008/5328=3057/5328=57,1%

0

Преддипломная практика 216

5

Выполнение дипломног проекта (работы) с ______ по ________(всего 4 нед.) Зачётов 1 0 2 3 2

1 1

5 31 8 0 9 2

1 2

0 3 0 5 2 3

72

Производственной практики 0 0 108 108 180 108 216 108

468 144

Учебной практики 0 72 0 72 72 72 0

612 648 576 576 360 576

252

Всего Дисциплин и МДК

Экзаменов

Дифф. зачётов


