
                   УТВЕРЖДАЮ: 

Директор ГБПОУ ИО БТТТ 

____________М.Н. Староверова 
 

Расписание учебных занятий 16675 Повар 2 семестр, 16472 Пекарь 2, 4 семестры, 11.03.2024 – 15.03.2024 

Время 
№ 

у-ка 

Группа 

№ 1ПеК-23 
Преподаватель 

Кб 

№ 

Группа 

№ 1П-23 
Преподаватель 

Кб 

№ 

Группа 

№ 2ПеК-22 
Преподаватель 

Кб 

№ 

09-25 

10-55 

1 МДК.02.01 Технология деления теста, 

формирование тестовых заготовок 
О.А. Белякова 302 

МДК.03.01 Технология приготовления 

супов и соусов 
О.А. Штейнмиллер 05 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

2 

11-05 

13-05 

3 МДК.02.01 Технология деления теста, 

формирование тестовых заготовок 
О.А. Белякова 302 

МДК.03.01 Технология приготовления 

супов и соусов 
О.А. Штейнмиллер 05 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

4 

13-25 

14-55 

5 ОП.01 Основы микробиологии, 

физиология питания, санитария и гигиена 
М.В. Токарева 05 

ОП.03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 
О.А. Вериго 205 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

6 

08-30 

10-00 

1 АУД.02 Адаптивные информационные и 

коммуникационные технологии 
Е.Ю. Пермякова 319 

МДК.03.01 Технология приготовления 

супов и соусов 
О.А. Штейнмиллер 03 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

2 

10-10 

11-40 

3 ОП.03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 
О.А. Вериго 218 

МДК.03.01 Технология приготовления 

супов и соусов 
О.А. Штейнмиллер 03 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

4 

12-10 

14-00 

5 МДК.02.01 Технология деления теста, 

формирование тестовых заготовок 
О.А. Белякова 302 

ОП.03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 
О.А. Вериго 205 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

6 

08-30 

10-00 

1 МДК.02.01 Технология деления теста, 

формирование тестовых заготовок 
О.А. Белякова 302 

МДК.03.01 Технология приготовления 

супов и соусов 
О.А. Штейнмиллер 408 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

2 

10-10 

11-40 

3 МДК.02.01 Технология деления теста, 

формирование тестовых заготовок 
О.А. Белякова 302 

МДК.03.01 Технология приготовления 

супов и соусов 
О.А. Штейнмиллер 408 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

4 

12-10 

14-00 

5 МДК.02.02 Технология разделки мучных 

кондитерских изделий  
А.Л. Черных 218 

ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных товаров 
Е.Н. Зарубина 205 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

6 

08-30 

10-00 

1 МДК.02.02 Технология разделки мучных 

кондитерских изделий  
А.Л. Черных 01 

ОП.01 Основы микробиологии, 

физиология питания, санитария и гигиена 
М.В. Токарева 409 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

2 

10-10 

11-40 

3 
ОУД.02 Физическая культура В.В. Якушин 47 ОУД.02 Физическая культура А.С. Александрова 47 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

4 

12-10 

14-00 

5 ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных товаров 
Е.Н. Зарубина 205 

МДК.03.01 Технология приготовления 

супов и соусов 
О.А. Штейнмиллер 01 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

6 

08-30 

10-00 

1 МДК.02.02 Технология разделки мучных 

кондитерских изделий  
А.Л. Черных 02 

ОП.03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 
О.А. Вериго 312 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

2 

10-10 

11-40 

3 ОП.03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 
О.А. Вериго 312 

ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных товаров 
Е.Н. Зарубина 205 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

4 

12-10 

14-00 

5 
ОУД.02 Физическая культура В.В. Якушин 47 

МДК.04.01 Технология обработки сырья и 

приготовление блюд из рыбы 
О.А. Штейнмиллер 04 

Производственная 

практика ПМ.03 

Н.Н. 

Сокольникова 
 

6 

Составила заместитель директора по УР                                                                             А.В. Староверова 

 

 


