


1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

1 0.00 Общеобразовательный  цикл 26 26 28 28 28 28 28 28 26 26 26 26 28 28 28 28 26 462 = = 26 26 26 26 26 26 26 26 26 28 30 0 0 0 0 0 32 26 26 26 26 24 24 0 476 = = = = = = = = = 938

ООД Общие  учебные дисциплины 26 26 28 28 28 28 28 28 26 26 26 26 28 28 28 28 26 462 = = 26 26 26 26 26 26 26 26 26 28 30 0 0 0 0 0 32 26 26 26 26 24 24 0 476 = = = = = = = = = 938

ООД.01 Русский язык 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = = = = = = = = 36

ООД.02 Литература 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 = = = = = = = = = 56

ООД.03 История 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 = = = = = = = = = 68

ООД.04 Обществознание 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 = = = = = = = = = 56

ООД.05 География 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 = = = = = = = = = 52

ООД.06 Иностранный язык 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 = = = = = = = = = 72

ООД.07 Математика 4 4 2 4 4 4 4 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 48 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 4 4 4 4 4 4 50 = = = = = = = = = 98

ООД.08 Информатика 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 4 4 4 2 56 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 2 4 4 4 4 6 52 = = = = = = = = = 108

ООД.09 Физическая культура 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 = = = = = = = = = 72

ООД.10 Основы безопасности жизнедеятельности 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 = = = = = = = = = 68

ООД.11 Физика 4 4 4 4 4 4 2 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 58 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 2 4 4 4 4 4 50 = = = = = = = = = 108

ООД.12 Химия 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 22 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 2 4 4 4 4 4 50 = = = = = = = = = 72

ООД.13 Биология 0 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 40 = = = = = = = = = 40

ООД.14 Индивидуальный проект 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 32 = = 0 = = = = = = = = = 32

ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 6 6 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6 6 6 8 92 = = 6 6 6 6 6 6 6 6 6 2 2 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 0 94 = = = = = = = = = 186

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и 

гигиены 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = = = = = = = = 36

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = = = = = = = = 36

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места 6 6 4 4 4 4 4 4 36 = = 0 = = = = = = = = = 36

ОЧ 2 2 2 2 2 2 2 2 4 20 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 22 = = = = = = = = = 42

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ОП.06 Охрана труда 0 = = 6 6 6 6 6 6 36 = = = = = = = = = 36

П.00 Профессиональный  цикл 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 58 = = 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 36 36 36 36 36 4 4 4 4 4 6 6 0 258 = = = = = = = = = 316

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 58 = = 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 226 = = = = = = = = = 284

МДК.01.01 Организация  приготовления и подготовки к реализации 

кулинарных  полуфабрикатов 4 4 4 4 4 4 4 4 32 = = 0 = = = = = = = = = 32

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 4 4 4 4 2 2 2 2 2 26
= =

4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 46
= = = = = = = = =

72

УП.01 Учебная практика 0 = = 36 36 72 = = = = = = = = = 72

ОЧ 0 = = 36 36 36 108 = = = = = = = = = 108

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

= =
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 6 6 0 32

= = = = = = = = =
32

МДК.02.01 Организация  приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 0
= =

4 4 4 4 4 6 6 32
= = = = = = = = =

32

ОЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

УП.02 Учебная практика 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 828 = = = = = = = = = 1440

ОЧ 0 = = 36 36 = = = = = = = = = 36

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

Всего 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 = = = = = = = = = 1476

Обозначения: - Модули и дисциплины (обязательная часть)

- Модули и дисциплины (вариативная часть)

= - Каникулы - промежуточная аттестация

- Практика г - Государственная итоговая аттестация

Промежуточная аттестация
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

2 0.00 Общеобразовательный  цикл 20 20 20 20 20 22 22 22 22 22 22 22 0 0 0 0 0 254 = = 0 0 0 0 0 0 0 20 20 20 20 20 18 18 18 18 16 24 0 0 0 0 0 0 212 = = = = = = = = = 466

ООД Общие  учебные дисциплины 20 20 20 20 20 22 22 22 22 22 22 22 0 0 0 0 0 254 = = 0 0 0 0 0 0 0 20 20 20 20 20 18 18 18 18 16 24 0 0 0 0 0 0 212 = = = = = = = = = 466

ООД.01 Русский язык 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 = = = = = = = = = 36

ООД.02 Литература 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 26 = = 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 26 = = = = = = = = = 52

ООД.03 История 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 36 = = 2 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 32 = = = = = = = = = 68

ООД.04 Обществознание 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 26 = = 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 4 26 = = = = = = = = = 52

ООД.05 География 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 = = 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 4 26 = = = = = = = = = 56

ООД.06 Иностранный язык 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 36 = = 4 4 4 4 2 2 2 2 4 4 4 36 = = = = = = = = = 72

ООД.07 Математика 4 4 4 4 4 4 6 4 4 4 4 4 50 = = 4 4 4 4 6 4 4 4 4 4 6 48 = = = = = = = = = 98

ООД.13 Биология 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 2 32 = = 0 = = = = = = = = = 32

ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 4 4 2 2 2 4 4 4 4 4 2 0 0 0 0 0 0 36 = = = = = = = = = 36

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 0 = = 4 4 2 2 2 4 4 4 4 4 2 36 = = = = = = = = = 36

П.00 Профессиональный  цикл 16 16 16 16 16 14 14 14 14 14 14 14 36 36 36 36 36 358 = = 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 252 = = = = = = = = = 610

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
16 16 16 16 16 14 14 14 14 14 14 14 36 36 36 36 36 358

= =
36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 252

= = = = = = = = =
610

МДК.02.01 Организация  приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 0
= =

0
= = = = = = = = =

0

ОЧ 16 16 16 16 16 14 14 14 14 14 14 14 178 = = 0 = = = = = = = = = 178

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

УП.02 Учебная практика 36 36 36 36 144 = = 0 = = = = = = = = = 144

ОЧ 36 36 = = 36 36 36 36 36 36 36 252 = = = = = = = = = 288

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ДПБ Дополнительный профессиональный блок 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 12 12 14 14 14 14 14 14 14 16 10 36 36 36 1 0 0 257 = = = = = = = = = 257

ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 4 4 6 6 6 6 6 6 6 8 4 0 0 0 1 0 0 63 = = = = = = = = = 63

ОЧ 0 = = 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 1 27 = = = = = = = = = 27

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 36 = = = = = = = = = 36

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ПМ.06

Приготовление блюд для детей дошкольного и школьного 

возраста 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
= =

0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 6 36 36 36 0 0 0 194
= = = = = = = = =

194

ОЧ 0 = = 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 6 86 = = = = = = = = = 86

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = 36 36 = = = = = = = = = 36

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = 36 36 72 = = = = = = = = = 72

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

Учебные сборы ВЧ 0 = = 35 35 = = = = = = = = = 35

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 792 = = = = = = = = = 1404

ОЧ 0 = = 36 36 72 = = = = = = = = = 72

ВЧ 0 = = 0 = = = = = = = = = 0

Всего 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 = = = = = = = = = 1476

Обозначения: - Модули и дисциплины (обязательная часть)

- Модули и дисциплины (вариативная часть)

= - Каникулы - промежуточная аттестация

- Практика г - Государственная итоговая аттестация

ОП.10в Организация обслуживания в ресторане

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации  

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

ПП.02 Производственная практика

Промежуточная аттестация

УП.06 Учебная практика

ОП.14в Основы финансовой грамотности

МДК.06.01 Процессы приготовления, подготовки к реализации блюд для 

детей дошкольного и школьного возраста

ПП.06 Производственная практика

Итого
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

3 0.00 Общеобразовательный  цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = 0 = = = = = = = = = 0

ООД Общие  учебные дисциплины 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.01 Русский язык 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.02 Литература 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.03 История 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.04 Обществознание 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.05 География 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.06 Иностранный язык 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.07 Математика 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.08 Информатика 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.09 Физическая культура 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.10 Основы безопасности жизнедеятельности 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.11 Физика 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.12 Химия 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.13 Биология 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ООД.14 Индивидуальный проект 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 0 10 9 10 12 12 12 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 85 = = 16 16 14 14 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 10 10 0 0 = 108 = = = = = = = = = 193

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и 

гигиены 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОП.04 Экономические и правовые основы профессиональной 

деятельности 4 2 2 2 2 2 2 2 18 = = 4 4 4 4 2 = 18 = = = = = = = = = 36

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОП.06 Охрана труда 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 4 5 6 6 6 6 4 4 41 = = 8 8 6 6 6 6 6 8 6 = 60 = = = = = = = = = 101

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 2 2 2 4 4 4 4 4 26 = = 4 4 4 4 4 2 2 2 4 = 30 = = = = = = = = = 56

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

П.00 Профессиональный  цикл 0 16 16 16 16 16 16 16 16 36 36 36 36 36 36 36 0 380 = = 16 16 18 18 20 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 24 24 24 36 0 = 652 = = = = = = = = = 1032

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = = 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 = 0 = = = = = = = = = 0

МДК.01.01 Организация  приготовления и подготовки к реализации 

кулинарных  полуфабрикатов 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 0
= = =

0
= = = = = = = = =

0

УП.01 Учебная практика 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

= =
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

=
0

= = = = = = = = =
0

МДК.02.01 Организация  приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 0
= = =

0
= = = = = = = = =

0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

УП.02 Учебная практика 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок, разнообразного ассортимента
0 16 16 16 16 16 16 16 16 36 36 36 36 36 36 36 0 380

= =
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

=
0

= = = = = = = = =
380

МДК.03.01 Организация  приготовления, подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 4 4 4 4 4 4 4 4 32
= = =

0
= = = = = = = = =

32

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 12 12 12 12 12 12 12 12 96
= = =

0
= = = = = = = = =

96

УП.03 Учебная практика 36 36 72 = = = 0 = = = = = = = = = 72

ОЧ 36 36 36 36 36 180 = = = 0 = = = = = = = = = 180

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
= =

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 24 24 24 24 36 0
=

132
= = = = = = = = =

132

МДК.04.01 Организация  приготовления, подготовки к реализации горячих и 

холодных  сладких блюд, десертов, напитков 0 = = 8 8 8 8 = 32 = = = = = = = = = 32

ОП.05 Основы калькуляции и учета

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации  

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

ПП.02 Производственная практика

ПП.03 Производственная практика

ПП.01 Производственная практика

ОП.09 Физическая культура
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Наименование  учебных циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
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МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, напитков 0
= =

16 16 16 16
=

64
= = = = = = = = =

64

УП.04 Учебная практика 0 = = 36 = 36 = = = = = = = = = 36

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий   разнообразного 

ассортимента 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
= =

16 16 18 18 20 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0
=

520
= = = = = = = = =

520

МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 0
= =

16 16
=

32
= = = = = = = = =

32

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 0
= =

18 18 20
=

56
= = = = = = = = =

56

УП.05 Учебная практика 0 = = 36 36 36 36 = 144 = = = = = = = = = 144

ОЧ 0 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 = 288 = = = = = = = = = 288

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ДПБ Дополнительный профессиональный блок 36 10 11 10 8 8 8 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 111 = = 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 2 2 0 0 = 32 = = = = = = = = = 143

ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 0 10 11 10 8 8 8 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 75 = = 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 2 2 0 0 = 32 = = = = = = = = = 107

ОЧ 6 7 6 6 6 6 8 8 53 = = = 0 = = = = = = = = = 53

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 4 4 4 2 2 2 2 2 22 = = 4 4 4 4 4 4 4 2 2 = 32 = = = = = = = = = 54

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ПМ.06

Приготовление блюд для детей дошкольного и школьного 

возраста 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36
= =

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
=

0
= = = = = = = = =

36

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 36 36 = = = 0 = = = = = = = = = 36

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

Учебные сборы ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 576 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 = 792 = = = = = = = = = 1368

ОЧ 36 36 = = 36 = 36 = = = = = = = = = 72

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ОЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

ВЧ 0 = = = 0 = = = = = = = = = 0

Всего 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 = = 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 = 828 = = = = = = = = = 1440

Обозначения: - Модули и дисциплины (обязательная часть)

- Модули и дисциплины (вариативная часть)

= - Каникулы - промежуточная аттестация

- Практика г - Государственная итоговая аттестация

ГИА Государственная итоговая аттестация

УП.06 Учебная практика

Промежуточная аттестация

ОП.11в Карьерное моделирование

ОП.13в Основы предпринимательской деятельности

ОП.12в Цмфровая культура в сфере услуг

ОП.14в Основы финансовой грамотности

МДК.06.01 Процессы приготовления, подготовки к реализации блюд для 

детей дошкольного и школьного возраста

ПП.06 Производственная практика

Итого

ПП.04 Производственная практика

ПП.05 Производственная практика

ОП.10в Организация обслуживания в ресторане



1 2 3 4 5 6 7 8 9

4 0.00 Общеобразовательный  цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 0 0 0 8 8 8 0 0 0 24 24

ОЧ 8 8 8 24 24

ВЧ 0 0

П.00 Профессиональный  цикл 36 36 36 0 0 0 0 0 0 108 108

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента 36 36 36 0 0 0 0 0 0 108 108
МДК.04.01 Организация  приготовления, подготовки к реализации горячих и 

холодных  сладких блюд, десертов, напитков 0 0
МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, напитков 0 0

УП.04 Учебная практика 0 0

ОЧ 36 36 36 108 108

ВЧ 0 0

ДПБ Дополнительный профессиональный блок 0 0 0 28 28 28 0 0 0 84 84

ОП.00 Общепрофессиональный   цикл 0 0 0 28 28 28 0 0 0 84 84

ОЧ 12 12 10 34 34

ВЧ 0 0

ОЧ 16 16 18 50 50

ВЧ 0 0

36 36 36 36 36 36 0 0 0 216 216

ОЧ 36 36 36

ВЧ 0 0

ОЧ 36 36 72 72

ВЧ 0 0

Всего 36 36 36 36 36 36 36 36 36 324 324

Обозначения: - Модули и дисциплины (обязательная часть)

- Модули и дисциплины (вариативная часть)

= - Каникулы

- Практика г

ГИА Государственная итоговая аттестация

Промежуточная аттестация

ОП.13в Основы предпринимательской деятельности

ОП.12в Цифровая культура в сфере услуг

Итого

ПП.04 Производственная практика

ОП.09 Физическая культура
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