


1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О.00 Общеобразовательный цикл 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 6 8 8 54 7 6 5 4 6 6 4 4 4 4 4 4 4 4 66

ОУД.01 Основы безопасности жизнедеятельности 2 4 4 10 3 2 2 2 2 2 2 15

ОУД.02 Физическая культура 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 44 4 4 3 2 4 4 2 4 4 4 4 4 4 4 51

АУД.00 Адаптированны цикл 0 0 0 2 2 2 2 2 6 6 6 6 6 40 13 8 11 6 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

АУД.01 Основы интеллектуального труда 2 2 2 2 2 10 5 2 4 2 13

АУД.02
Адаптивные информационные и коммуникационные 

технологии 2 2 2 2 2 10 4 2 2 2 2 12

АУД.03 Психология личности и профессиональное самоопределение 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20 4 4 5 2 15

АУД.04 Коммуникативный практикум 0 0

АУД.05 Социальная адаптация и основы социально- правовых знаний 0 0
ОП.00 Общепрофессиональный  цикл 6 8 8 6 8 14 14 14 10 10 8 8 8 122 10 12 10 8 10 10 10 10 6 6 6 6 6 6 116

ОП.01
Основы микробиология, физиология питания, санитария и 

гигиена 4 4 4 2 2 4 4 4 2 4 2 2 2 40 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 4 32
ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 2 2 2 2 2 4 4 4 4 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24
ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места 2 2 2 2 4 4 4 2 2 2 2 2 30 4 4 2 2 4 4 4 4 2 2 2 2 4 2 42

ОП.04
Экономические и правовые основы профессиональной 

деятельности 0 0
ОП.05 Охрана труда 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 2 4 4 2 2 2 2 18

П.00 Профессиональный   цикл 20 20 20 20 18 10 10 10 10 10 10 8 8 174 0 4 4 12 12 14 16 16 20 20 20 20 20 20 198
ПМ.01 Приготовление теста 20 20 20 20 18 10 10 10 10 10 10 8 8 174 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01 Технология производства дрожжей 10 10 10 10 10 50 0

МДК.01.02
Технология приготовления теста для хлебобулочных и 

мучных кондитерских изделий 10 10 10 10 8 10 10 10 10 10 10 8 8 124 0
УП.01 Учебная практика 30 30 30 90 0
ПП.01 Производственная практика 30 30 30 30 30 30 120
ПМ.02 Разделка теста 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 10 12 12 14 16 16 16 16 16 144

МДК.02.01 Технологии деления теста, формирование тестовых заготовок 0 4 4 4 6 6 8 8 8 8 8 8 72
МДК.02.02 Технологии разделки мучных кондитерских изделий 0 4 4 6 6 6 6 8 8 8 8 8 72

УП.02 Учебная практика 0 30 30 30 90
ПП.02 Производственная практика 0 30 30 30 90

ПМ.03
Термическая обработка теста и отделка поверхности 

хлебобулочных изделий 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 6 4 4 4 4 4 54

МДК.03.01
Технологии выпекания хлеба, хлебобулочных бараночных 

изделий и сушки сухарных изделий 0 4 4 4 4 4 4 4 6 4 4 4 4 4 54

МДК.03.02
Технология приготовления выпеченных полуфабрикатов и 

отделки мучных кондитерских изделий 0 0
МДК.03.03 Приготовление ароматизированных булочных изделий 0 0

УП.03 Учебная практика 0 0
ПП.03 Производственная практика 0 0
ПМ.04 Укладка и упаковка готовой продукции 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.04.01 Технологии упаковки и укладки готовой продукции 0 0
УП.04 Учебная практика 0 0
ПП.04 Производственная практика 0 0

Итого

Итоговая аттестация

Всего 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 510 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 720 1230

510 720
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О.00 Общеобразовательный цикл 2 2 4 2 4 4 4 4 4 4 8 6 48 6 6 6 6 6 6 6 6 6 54

ОУД.01 Основы безопасности жизнедеятельности 2 2 2 4 2 12 2 2 2 2 2 2 2 14

ОУД.02 Физическая культура 2 2 4 2 4 4 4 2 2 2 4 4 36 4 4 4 4 4 4 4 6 6 40

АУД.00 Адаптированны цикл 4 4 4 8 6 6 8 8 10 12 8 8 86 10 10 10 10 10 10 11 10 8 89

АУД.01 Основы интеллектуального труда 2 2 2 2 2 2 2 14 2 2 2 2 2 2 2 14

АУД.02 Адаптивные информационные и коммуникационные технологии 2 2 2 2 2 2 12 2 2 2 2 2 2 3 2 17

АУД.03 Психология личности и профессиональное самоопределение 4 4 4 4 16 0

АУД.04 Коммуникативный практикум 2 3 2 2 2 4 4 2 2 23 2 2 2 4 2 4 4 4 4 28

АУД.05 Социальная адаптация и основы социально- правовых знаний 2 3 2 2 2 2 4 2 2 21 4 4 4 2 4 2 2 4 4 30
ОП.00 Общепрофессиональный  цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 3 6 6 51

ОП.01
Основы микробиология, физиология питания, санитария и гигиена

0 0

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 0 0

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места 0 0

ОП.04
Экономические и правовые основы профессиональной 

деятельности 0 6 6 6 6 6 6 3 6 6 51

ОП.05 Охрана труда 0 0
П.00 Профессиональный   цикл 24 24 22 20 20 20 18 18 16 14 14 16 226 8 8 8 8 8 8 10 8 10 76

ПМ.01 Приготовление теста 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01 Технология производства дрожжей 0 0

МДК.01.02
Технология приготовления теста для хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий 0 0

УП.01 Учебная практика 0 0

ПП.01 Производственная практика 0 0

ПМ.02 Разделка теста 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.01 Технологии деления теста, формирование тестовых заготовок 0 0

МДК.02.02 Технологии разделки мучных кондитерских изделий 0 0

УП.02 Учебная практика 0 0

ПП.02 Производственная практика 30 30 60 0

ПМ.03
Термическая обработка теста и отделка поверхности 

хлебобулочных изделий 24 24 22 20 20 20 18 18 16 14 14 16 226 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.03.01
Технологии выпекания хлеба, хлебобулочных бараночных 

изделий и сушки сухарных изделий 10 10 8 6 8 8 8 6 64 0

МДК.03.02
Технология приготовления выпеченных полуфабрикатов и 

отделки мучных кондитерских изделий 10 10 10 8 8 8 6 8 10 10 10 10 108 0

МДК.03.03 Приготовление ароматизированных булочных изделий 4 4 4 6 4 4 4 4 6 4 4 6 54 0

УП.03 Учебная практика 30 30 30 90 30 30

ПП.03 Производственная практика 0 30 30 30 30 30 30 30 210

ПМ.04 Укладка и упаковка готовой продукции 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 10 8 10 76

МДК.04.01 Технологии упаковки и укладки готовой продукции 0 8 8 8 8 8 8 10 8 10 76

УП.04 Учебная практика 0 30 30 60

ПП.04 Производственная практика 0 30 30 30 30 120

Итого

Итоговая аттестация 30 30

Всего 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 510 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 720

510 720

- Каникулы - Практика
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